
Das Martinus lebt vom gemeinsamen Teilen der Gerichte, 
von Leidenschaft und Lebensfreude in der Gemeinschaft.

Die Martinus Küche ist inspiriert von Schwaben über Neapel 
bis Jerusalem. Sie lebt in den Jahreszeiten und bietet ein  

besonderes Erlebnis am Fuße der Basilika. 

Im Martinus arbeiten wir, wenn immer möglich, mit Produkten 
aus dem Bodenseegebiet und dem Allgäu. Kurze Wege,  
persönlicher Kontakt und Vertrauen sind die Basis der  

Zusammenarbeit mit unseren Lieferanten.

Der nachhaltige und bewusste Umgang mit den Produkten, 

die wir verarbeiten, ist für uns selbstverständlich.

Ihr Martinus Team

Öffnungszeiten

Dienstag — Samstag 09.00 Uhr — 22.00 Uhr

Sonntag & Montag geschlossen

Frühstück 
Dienstag — Samstag von 09.00 Uhr — 11.30 Uhr

Mittagessen 
Dienstag — Samstag 11.30 Uhr — 14.00 Uhr

Abendessen 
17.00 Uhr — 21.00 Uhr





Longdrinks

Cuba Libre 4 cl 7,90 €

Gin Tonic 
• Tanqueray 4 cl 7,90 €
• Monkey 47 4 cl 9,90 €

Campari, Orange oder Soda 4 cl 7,50 €

Bitters

Ramazzotti 4 cl 3,90 €

Averna 

4 cl 3,90 €

Spirituosen

Baileys 2 cl 3,10 €

Grappa 2 cl 3,90 €

Brennerei Prinz aus Hörbranz
Alte Marille 2 cl 3,90 €
Alte Williams Birne 2 cl 3,90 €

F R Ü H S T Ü C K

Shakshuka
Orientalische Spezialität aus geschmorter Paprika, 
Tomate und Zwiebel, garniert mit Kräutern. 
Dazu unser hausgemachtes Fladenbrot

• Vegan 10,90 €

oder wahlweise mit:

• Zwei pochierten Bio-Eiern 12,90 €

• Feta 12,90 €

• Feta & zwei pochierten Bio-Eiern 13,90 €

Rührei Natur
Rührei aus 3 Bio-Eiern mit Schnittlauch
Dazu frisch gebackenes Brot 7,90 €

Rührei Suçuk
Rührei aus 3 Bio-Eiern mit türkischer Knoblauchwurst 
& Zwiebeln vom Grill. Dazu frisch gebackenes Brot 9,90 €

Rührei Tomate & Feta
Rührei aus 3 Bio-Eiern mit geschmolzenen Tomaten 
und Feta. Dazu frisch gebackenes Brot 

3,60 €

Fernet Branca 

4 cl 3,90 €

B i o - Sm o o t h i e s

Bio - Smoothie
Apfel - Mango - Banane Bio 
Bio - Smoothie
Apfel - Banane - Heidelbeere 3,60 €

9,90 €



Ein Paar Weißwürste
Mit süßem Senf und Brezel 7,90 €

Sabich
Israelisches Streetfood 
Breakfast

Avocado-Creme und 
Hummus auf hausgemachtem  
Fladenbrot mit frischem Gemüse, 
gebackener Aubergine, Amba und Ei 13,90 €

auf Wunsch auch ohne Ei  12,90 €

Müslibowl
Cremiges Müsli mit Mango und Granatapfelkernen 5,50 €

Müslibowl Vegan  
Cremiges Müsli auf Soja-Kokos-Basis 
mit Mango und Granatapfelkernen 5,80 €

Weichgekochtes Bio-Ei
Vom Bio-Hof Schad 2,30 €

Butterbrezel 2,90 €

Amba
Levantinische 
Mangosauce

Amba ist eine fruchtige, 
leicht pikante Würzsauce, 
die ursprünglich aus dem 
Irak kommt und dort aus 

fermentierten Mangos 
hergestellt wird.

Roséwein

Hagnauer Spätburgunder Weißherbst, Baden QbA 
Beerenintensiv, strukturierter Körper.

0,1 l 3,80 €
0,2 l 6,70 €
0,75l 29,90€

Le Clos Rosé, Domaine de Nizas, AOP Languedoc 
Beeren, feine mediterrane Würze, angenehme Säure, elegant im Abgang.

0,1 l 3,70 €
0,2 l 6,90 €
0,75 l 26,90 €

Rotwein

Appassimento, Rosso Veneto, Domini Veneti, 
DOC Vini di Verona 
Beerenintensiv, strukturierter Körper.

0,1 l 4,10 €
0,2 l 7,20 €
0,75 l 29,90 €

Chateau Perac, Listrac-Mèdoc, Bordeaux 
Rebsorten: Merlot, Cabernet, Sauvignon, Cabernet Francs, Petit Verdot
Elegante Noten von feinen runden Früchten, erdig, grüne Paprika,  
leicht und gefällig 

0,1 l 4,60 €
0,2 l 8,60 €
0,75 l 29,90 €

Weinschorle

Weiß, Rose oder Rot 0,2 l 4,50 €



Weißwein

Hagnauer Müller-Thurgau, halbtrocken, Baden QbA 
Helle Früchte, weiche Säure, angenehmes Bouquet.

0,1 l 3,60 €
0,2 l 6,20 €
1 l 29,90 €

Alice, Verdeca, CP Vini di Manduria, DOP Puglia 
Feine Exotik, rund, gehaltvoll, leichte Kräuteranklänge.

0,1 l 3,70 €
0,2 l 6,90 €
0,75 l 26,90 €

Eugene Blanc, Macon Lugny, Burgund 
Chardonnay, extraktreicher Weißwein, feine exotische Noten, rund, 
weiche präsente Säure, cremig im Abgang

0,1 l 4,80 €
0,2 l 8,90 €
0,75 l 29,90 €

3,90 €

einzeln
6,90 €
als Beilage
4,90 €

Croissant

Mit Butter und hausgemachter Marmelade 

Dreierlei Aufstrich
3 Aufstriche nach Wahl mit frischem Wurzelbrot 

Wahl aus: Hummus , Avocado-Crème , Indian Curry, 

Marmelade, Honig, Nuss-Nougat Creme

S U P P E N

Tomatensuppe
mit Basilikum & Grana Padano Flakes
dazu frisches Wurzelbrot 9,90 €

S A L AT E

5,50 €Beilagensalat zu Hauptgericht
Grüner Salat mit Gemüse der Saison 

Falafelsalat  
Bunter Salat mit Mangodressing, Kicherebsen-
Falafel und Rote Beete Hummus  

Gemischter Salat  
Grüner Salat mit Gemüse der Saison

16,90 €

Chateau Haut Pougnan, Sauvignon
Aromen von Zitrone und grünem Apfel, trocken

0,1 l 3,90 €
0,2 l 7,20 €
0,75 l 29,90 €

klein  7,90 €  
groß 11,90 € 



M A R T I N U S  M E Z Z E

Mit unseren Mezze kommt unsere Leidenschaft  
und Liebe für gute Speisen in ihre Vollendung.

Sie lebt vom Teilen, Variieren und Genießen köstlicher  
Kleinigkeiten und schafft somit gleichzeitig eine  

wunderbare Atmosphäre des Beisammenseins am Tisch, 
ganz wie es uns die Levantinische Küche vorlebt.

Unsere Mezze sind nach Herzenswunsch kombinierbar, deshalb 
unsere Empfehlungen für Mezzevaritationen als Vorspeise:
1 Person 1 – 2 Mezze
2 Personen 3 – 4 Mezze
3 – 4 Personen 7+ Mezze
Sollten Sie sich für Mezze als Hauptspeise 
entscheiden, empfehlen wir  
pro Person 3 – 4 verschiede Mezze.

Dreierlei Hummus  
Kichererbse, Rote Beete, Pikant 6,90 €

Rote Beete  
Gebackene Rote Beete mit Meerrettich 7,90 €

Zu allen Mezze reichen wir frisch gebackenes Wurzelbrot

Aperitif

Aperol Spritz 0,3 l 6,90 €

Hugo 0,3 l 6,90 €

Lillet Wildberry 0,3 l 6,90 €

Schaumwein

Crémant de Loire, J de Villaret Brut, méthode traditionelle 
Eleganter Sekt nach Champagnerverfahren hergestellt, 
Aromen von hellen Früchten, gehaltvoll.

0,1 l 4,60 €
0,75 l  32,90 €

Prosecco Le Rughe Spumante, Extra Dry DOC 
Strahlend blassgelb, feinfruchtige Nase,
angenehmes Perling, weiße Blüten

0,1 l 4,60 €
0,75 l  32,90 €



6,90 €

6,90 €

14,90 €

Baba Ganoush 
Auberginencreme mit Sesam, Zitrone, Knoblauch und 
Kreuzkümmel

Falafel 
5 Kichererbsen-Falafel mit Tahini Sauce 

Knoblauchgarnelen
3 gegrillte Riesen-Garnelen in pikanten
geschmolzenen San Marzano Tomaten 

Rindfleischbällchen

4 Rindfleischbällchen in pikanten 
geschmolzenen San Marzano Tomaten

8,90 €

Bier vom Fass

Meckatzer Weissgold 0,3 l 3,70 €

Meckatzer Weissgold 0,5 l 4,70 €

Radler 0,3 l 3,70 €

Radler 0,5 l 4,70 €

Flaschenbiere

Meckatzer Hell 0,5 l 4,70 €

Tegernseer Hell 0,3 l 3,70 €

Härle Pils 0,3 l 3,70 €

Härle Naturradler 0,3 l 3,70 €

Härle Feine Weisse 0,5 l 4,90 €

Härle Feine Weisse leicht 0,5 l 4,90 €

Meckatzer Weizen alkoholfrei 0,5 l 4,90 €

Leibinger Hell alkoholfrei 0,3 l 3,70 €

0,5 l 5,10 €Colaweizen

Kristallweizen "Farny" 0,5 l 4,90 €



Proviant Cola 0,3 l 3,90 €

Proviant Cola Zuckerfrei 0,3 l 3,90 €

Proviant Orange 0,3 l 3,90 €

Proviant Zitrone 0,3 l 3,90 €

Proviant Rhabarber 0,3 l 3,90 €

Proviant Ingwer & Zitrone 0,3 l 3,90 €

Die Berliner Fruchtmanufaktur Proviant 
stellt seit 2009 natürliche und leckere Limos 

aus 100% hochwertiger Bio-Qualität her.

H A U P T S P E I S E N

25,90 €

Martinus Wiener Schnitzel
Zartes Kalbsschnitzel nach Wiener Art paniert in knuspriger 
Panko Panade mit Homestyle Pommes, Preiselbeeren & kl. 
Salat

Tagliatelle al Pomodoro e Bufala
Frische Tagliatelle mit geschmolzenen San Marzano 
Intenso Tomaten, cremigem Büffelmozzarella & 
hausgemachtem Basilikumpesto

Ofengemüse
Gemüse der Saison und Kräuterkartoffeln aus dem Ofen 
wahlweise mit:

27,90 €

25,90 €

• Roastbeef Steak

• Doradenfilets

• Feta vom Grill 19,90 €

19,90 €



Alkoholfrei

Hausgemachte Ingwer-Limettenlimo 
mit Minze 0,4 l 4,60 €

Hausgemachte Beerenlimo 
mit Minze und Limette 0,4 l 4,60 €

Zitronenlimonade „Krumbach“ 0,2 l 2,90 €

Zitronenlimonade „Krumbach“ 0,4 l 3,90 €

Coca Cola
„Das Original in der Glasflasche“ 0,3 l 4,10 €

Paulaner Spezi 0,3 l 4,10 €

Elephant Bay Iced Tea Peach 0,3 l 4,10 €

Elephant Bay Iced Tea Lemon 0,3 l 4,10 €

Elephant Bay Iced Tea Pomegranate 0,3 l 4,10 €

Charitea Mate 0,3 l 4,50 €

Cucumis Lavendel Bergamotte 0,3 l 4,50 €

Almdudler 0,3 l 4,10 €

19,90 €

14,90 €

Martinus’ Guacamole Beef Burger
150 g Beef, BBQ Sauce, Cheddar, Avocado, Bacon,  

Zwiebel und Tomate im Homestyle Bun mit Chili-Aioli
wahlweise mit Pommes oder Süßkartoffelfries (+2€)

Martinus’ Guacamole Vegan Burger  
Veganes Patty, BBQ Sauce, Avocado,  
Zwiebel und Tomate im Homestyle Bun 
mit veganer Chili-Aioli

wahlweise mit Pommes oder Süßkartoffelfries (+2€)

Extras
Portion Pommes / Süßkartoffelfries 6,90 €

Kinderschnitzel
Kleines paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes

19,90 €

8,90 €

Kindergarten
Frische Tagliatelle mit Tomatensoße & Grana 
Padano



N E A P O L I TA N  P I Z Z A

Alle unsere Zutaten sind sorgfältig ausgewählt und stammen 
aus Italien. Der Pizzateig wird aus hochwertigem Mehl  

hergestellt und ist aufgrund seiner mindestens 30 Stunden  
Reifungszeit besonders leicht verdaulich.

Olivenöl extra vergine (e.v.o.)
Unser Olivenöl  ist ein 100% italienisches Öl.

Mozzarella di Bufalo DOP
Wir verwenden Büffel Mozzarella als hochwertiges Molkereiprodukt 

unter geschütztem Ursprungsbezeichnung. Dieser wird  
ausschließlich in mediterraneren Stil mit frischer Vollmilch von 

 italienischen Büffeln hergestellt. 

San Marzano DOP
San Marzano ist eine hochwertig anerkannte italienische  

Tomatensorte mit geschützter Ursprungsbezeichnung. Diese hat 
eine besondere, längliche Form und einen kompakteren fruchtigeren  

Inhalt mit höherem Flüssigkeitsanteil im Gegensatz zur  
herkömmlichen Tomate. 

Fior di Latte dei Monti Lattari
Fior di Latte dei Monti Lattari (Agerola) ist ein der Mozzarella  

ähnlicher Frischkäse, der mit äußerst frischer Rohmilch hergestellt 
wird und von einer besonderen Rinderart stammt. Er ist besonders 

zart und delikat im Geschmack.

Wasser

Plose Mineralwasser Naturale 0,25 l 2,70 €
0,75 l 5,90 €

Plose Mineralwasser Frizzante 0,25 l 2,70 €
0,75 l 5,90 €

Tafelwasser spritzig 0,5 l 3,80 €
1,0 l 4,90 €

Tafelwasser still 0,5 l 3,80 €
1,0 l 4,90 €

Säfte und Schorle

Frisch gepresster Orangensaft 0,2 l 4,40 €

Apfelsaft  Naturtrüb, Streuobstwiesen aus der Region 0,2 l 3,60 €

Apfel-Mangosaft 0,2 l 3,60 €

Johannisbeernektar 0,2 l 3,60 €

Orangensaft 0,2 l 3,60 €

Saftschorle 0,2 l 3,40 €
0,4 l 4,40 €



Heißgetränke

Frischer Ingwertee
• Mit Thymian und Honig 4,20 €
• Mit Zitrone und Honig 4,20 €

Heiße Zitrone mit Honig 4,20 €

Heiße Limette mit Ingwer und Minze 4,20 €

Heiße Bio-Schokolade 4,30 €

Heiße Bio-Schokolade mit Sahne 4,50 €

Chai Latte 4,20 €

Bio-Tee von Sonnentor 

Darjeeling 3,40 €

Earl Grey 3,40 €

Chinas Feinster Grüntee 3,40 €

Grüne Brise – Grüntee-Lemongras 3,40 €

Früchtetee 3,40 €

Kräutertee 3,40 €

Kamille 3,40 €

Kurkuma 3,40 €

Pfefferminze 3,40 €

9,90 €

10,90 €

15,90 €

14,90 €

15,90 €

15,90 €

Pane di Pizza 
Pizzabrot mit Tomate und 
Extra Vergine Bio-Olivenöl 

Margherita
San Marzano Tomaten, Mozzarella und frischer Basilikum 

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 
frische Piccolo San Marzano, Rucola und 

Büffelmozzarella 

Porcini 
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 
Steinpilze, Rucola, rote Zwiebeln und frische Piccolo San 
Marzano Tomaten

Funghi
San Marzano Tomaten, Fior di Latte 
und frische Champignons 

Parma
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Parma Schinken, 
Grana Padano und frischer Rucola 

Piccante
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, italienische Salami,

Pepperoni und Bio-Oliven 

Extra

Büffelmozzarella + 3,50 €

Auf alle  unsere Pizzen wird kalt gepresstes 100 % italienisches Olivenöl extra  vergine gegeben.

15,90 €

14,90 €
Salame 
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, italienische Salami,

Primavera

15,90 €
Tonno
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Thunfisch, rote 
Zwiebeln & Kapern



D E S S E R T S

6,90 €
Kokos-Mango Panna Cotta
im Glas mit Limette & 
Granatapfel 

Affogato al Caffè
Frisch gebrühter Espresso mit 

einer Kugel Vanille-Eis im Glas 

2 Kugeln Vanilleeis 
mit steirischem Kürbiskernöl und 
Kürbiskern-Crunch 6,90 €

Weitere 
Desserts 

finden Sie auf 
unserer 

Wochenkarte.

G E T R Ä N K E

Kaffeevariationen

Espresso 2,20 €

Espresso Doppio 3,60 €

Espresso Macchiato 2,60 €

Tasse Kaffee 3,20 €

Große Tasse Kaffee 4,20 €

Cappuccino 3,60 €

Großer Cappuccino  4,70 €

Milchkaffee 4,10 €

Latte Macchiato 4,10 €

Flat White 
Espresso mit feinem Milchschaum im Glas 4,10 €

Tarifa
Espresso, Likör 43 3,90 €

Frappuccino
Espresso, Vanille & Milch auf Eis im Glas 4,40 €

Frappuccino mit Sahne 4,80 €

Alle Kaffeevariationen auch mit Hafer-  
oder laktosefreier Milch erhältlich + 0,50 €

Benötigen Sie Informationen zu Zusatzstoffen 
oder Allergenen in unseren Speisen? 

Bitte wenden Sie sich an unser Personal.

 = vegan

4,90 €




